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t ‘ romagnola

Care lettere,

se mi concedi quufrfw minute del, tue tempro
prowé a raccontarti p@rcﬁé neu r@mu;grwfb
abbiame o, “Esse” grossa.

Te dewi sapere che net r‘@magnsfi, stame
di natura un [zmpoﬂ@ di entusiasti.
Jen e & date scegfipre, siame proprie fath, cosL.

el nestre mende tutte e esagerate
e nen cb sene le mezze miswre.

Verrei fartb quufdua esemyio:

Da net in Remagna, nen ci sene

belle ragazze, ci sone gr‘anfo gnﬁccfw.

Jlei r@magrwl’i, nen abbiame truwentake
&prxfuwu abbiame irweentate i cibe (fegl’L(ffm

JNen abbiame aeute un gmmfe regista,
abbiame anute i semme Fellini.



Bwrtaquestu,mfasb,cfw,éump@’ anwrepwﬁobmjm,wn[m’spumﬂdfui@,
not ce la. mettiame ouuNque come f@sse E’mgrufimba seqreto della fe&ut@

meffecgnewmgﬁ,mnuimﬂmb,cﬁen@msonﬂnmbmechﬁbﬂenm
Tldfgﬁwummwmpagnm&omiﬂm norbénmbaf)ﬁasbangm

Nel, prangi demenicali, con v parenti, che se nen ci sene
almene m&@ggm&bp@rtampmlﬂ(f@fwnsmmb
chiamarle daweere pranze ma ol massime spunkine.

8 C@Sb care lettore, in poche righe welews mestrarti
qwzﬂ)s che siams, anche se per spiegarti

f)erw bo spirite del remagnele nen basterebbe

urv libre inters.

€ i queste Eocufecﬁeéump@’ r‘isl:@mnteeum[m@’
casa, speriame di raccentartele ancera magfbo
akktraugerse L nestriu pwtbu prqarurabb con gmmf/a, cura
dafla nestra cucina, con b cortesia, e b spontaneita
dei r‘agaggb e le ragazze che ti serwiranne ab tawsle,
gragie afﬂatmssfer‘m unica che abbiame create.

Dewi sajoere, core lettore, che lo s[oirim r‘@mugns&)
b3 fatb@ di amere e abﬁ@ntfmvgm, di fanbas'tm e f@ﬂd’sr&

Qui trewerai la gratitudirw per questa Terra, di Remagna
che & stata cest generesa con ot e che tra L tanti, deni
ci ha lasciate Lo Esse Remagneta.



Quande dici di. awer sete
etL@ffmm@min@imwg

che aLeq U,
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.capiscl di essere in Remagna



aNtipastl

Selezione di salumi del territorio
Prosciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi, mortadella IGP, salame nostrano,
porchetta delle colline marchigiane, pancetta cotta di Capitelli

Selezione di formaggi del Caseificio Pascoli, accompagnati da miele e confetture nostrane

Il Ciccione

Tavolozza composta da testa, ciccioli, goletta, salsiccia secca e cubetti di prosciutto crudo marinato.

Accompagnata con giardiniera artigianale
- aggiungi al tuo tagliere un ingrediente 3€

Degustazione di cassoncini romagnoli : forno, testo e fritto

Parmigiana
realizzata al momento

Carpaccio di manzo farcito ai funghi champignon con pesto di stridoli, panna acida,
mandorle tostate e pepe bianco

Tortino di patate e funghi con crema di pomodoro e scaglie di formaggio di Fossa DOP

Roastbeef cotto a bassa temperatura
con crema di pecorino, salsa allo zabaione salato, pepe nero tostato e crumble di pane

Carnaza cruda
Tartare di manzo a punta di coltello completata al tavolo con gli ingredienti da voi selezionati

Li hai mai provati fritti?
Cappelletti e passatelli fritti, serviti con crema al Parmigiano e salsa piccante al peperone

16€

16€

18€

10€

10€

15¢

10€

13€

I6€

15€



Lo sapeai che i cappelletti
SONe c?\LwnuLstLper

b lore tippica f@rmLL
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Benedetti Cappelletti
serviti in brodo di carne selezionata

Passatelli in brodo di carne selezionata

Tagliatelle monelle
al ragu antico con sugo di piselli* a parte

Pappardelle al ragu di cinghiale* marinato al Sangiovese

Tagliolino la ESSE
tagliolini su fonduta di Parmigiano Reggiano, uovo poche e tartufo nero a scaglie

Ravioli al ripieno d' anatra* mantecati al fondo bruno, porcini * e filetti di mandorle
Strozzapreti alle castagne al ragu bianco di cervo*, pendolini e crumble di Goletta
Tortelli verdi alla zucca su fonduta di formaggio di Fossa DOP e granella di noci tostate
Gnocchi di ricotta al pesto su crema di datterino giallo

Gnoccatelli® con crumble di salsiccia, vellutata di cavolo nero e anacardi

15€

14€

12¢

13€

16€

18€

12,5€

15€

15,5€

12¢€






SeCONC

Il Signor bollito
Carrello dei bolliti accompagnato da pure di patate e salse fatte in casa

Tagliata di manzo al sale grosso di Cervia e profumo di rosmarino

Grigliata fortunata
ribs marinate e cotte a bassa temperatura, salsicce, castrato e tagliatina di manzo

Tris di umidi
polpette della nonna, fagioli con le cotiche e cinghiale* in umido

Galletto Bulletto alla diavola

Coniglio in oliocottura con crema ai porcini*, castagne e pomodorini

Filetto di manzo irlandese con fonduta di Castelmagno al tartufo e spuma di castagne
Filetto di maiale alla Paprika con crema di bietole e spuma di rapa rossa

Patata in camicia con fonduta di Taleggio romagnolo, funghi* e goletta croccante

Filetto di manzo irlandese alla griglia

Costata di manzo irlandese

Fiorentina di manzo irlandese

22€

19€

22¢€

12¢

17€

22¢

30¢

15€

10€

24€

6.50€ all'hg

7.50€ all'hg

Scegli dalla nostra vetrina di frollatura la selezione delle nostre carni dal mondo!




Lo sapeni che it 2 Jowembre si
usaa mangiare te fawe perché st
ritenena che questa planta weesse
b potere di. rafferzare ta, memeria,
cost che nessune dimenticasse

U pr@[ovb courtu
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Lo sapeni che nella nette,
cfefﬂﬁ[mfamu, gruppt di persene,
traucestiti da Befana ("t Befanstti’)
pussawans di casw in casa,
cantande sternetli natalizi in rima,?
It pudrene di casa era selite

@ffr"we lore delci o wine.
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Mascarpone fatto in casa accompagnato con etruschi e ciambella romagnola
Ananas marinato al brandy con gelato alla vaniglia di nostra produzione
Zuppa inglese al bicchiere

Cheesecake cotta
con salsa al mandarino e cioccolato bianco

Tortino al cioccolato fondente servito con gelato alla vaniglia di nostra produzione

7€

6,5¢

7€

7€

6,5¢€



COPERTO E SERVIZIO 2€

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE
CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA,
ARICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

* = |'asterisco contraddistingue alimenti che potrebbero
essere congelati. L'operazione di congelamento avviene
in questo esercizio in funzione delle esigenze produttive
ed é riferita al prodotto qui lavorato e non alle materie
prime rigorosamente costituite da prodotti freschi.
Fanno eccezione funghi porcini e tartufo nero che
potrebbero essere congelati a seconda della reperibilita.
Maggiori chiarimenti possono essere richiesti al
personale di sala che informera la gentile

clientela in maniera dettagliata.



Xegui {3 bsse anagno\a fimini

£ O®

La "Esse" Romagnola - Rimini @laesseromagnolarimini La Esse Romagnola-Rimini

TAGGACI NELLE TUE STORIES E Tl RICONDIVIDEREMO!

Sapevi che abbiamo aper{o anche 3 llilano]

£ @0

La Esse Romagnola @laesseromagnola La Esse Romagnola-Milano

SIAMO IN VIATORTONA 26 (ZONA NAVIGLI), PASSA ATROVARCI!






